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1. Ejemplo T 12 (modo de congelacion acustica AEF 12)

Se forman particulas de hielo de pequefio tamafio. En la abrumadora
mayoria de los cristales son mas pequefios que el didmetro de las fibras musculares
del producto o aproximadamente iguales a ellos. Al mismo tiempo, no hay grandes
cristales en la muestra, que se forman debido a la unién de varias particulas mas
pequenas. La mayoria de los cristales estdn ubicados en las areas de perimension y
endomisis, ubicadas entre las fibras del tejido o entre sus grupos. Un punto
importante es la ausencia de particulas de hielo formadas directamente dentro de
las fibras del tejido, lo que reduce la probabilidad de su destruccion. No se han
detectado lesiones del sarcolema (Figura 1), pero el grado general de alteracion de
la estructura del tejido se estima como insignificante. Se observa una densificacion
de los tejidos en grupos, una parte significativa de la cual se caracteriza por una
endomisis mal aislada. El contenido total de particulas de hielo individuales no

adhesivas esta dentro del 13% del volumen total de tejidos congelados.

Fig. 1. La vista en corte transversal de las fibras musculares del trofeo de la
muestra T 12. 20x.



Ejemplo T 9 (régimen de congelacion de choque)

Claramente visibles son las particulas de hielo de forma irregular de
diferentes tamafios, de mediano a grande. Segun la forma y el tamafio de los
cristales, se puede concluir que los mas grandes se forman debido a la combinacién
de dos o mas particulas separadas. Las particulas del tamafio mas grande estan en
dimensién y, en parte, en endomysia. Su tamafio excede significativamente el

tamafio de las fibras del tejido congelado.

Fig. 2. La vista en corte transversal de las fibras musculares del trofeo de

la muestra T 9. Acerca de. 20x.

Al considerar el corte se puede concluir que casi todo el volumen de agua
congelada se encuentra en el perimyzium y, en menor medida, en la endomisis. Las
particulas de hielo formadas durante la congelacién también se encuentran dentro
de las fibras del tejido. Esto puede causar una destruccion parcial de la estructura
del sarcoplasma y sarcolema (Fig. 2). Si evalua el area de defectos en el tejido
muscular, entonces se puede argumentar que es muy extensa y que una parte

significativa de la carne congelada esta dafiada. El nimero total de particulas de



hielo individuales (el porcentaje de porosidad del tejido muscular) se encuentra

dentro del 34% de la masa muscular total.

Prueba comparativa de piezas de carne congelada en el modo de congelacion

acustica AEF y en el modo de congelacion de choque habitual.

Foto 1 - Modo acustico AEF




RESULTADOS DE LAS PRUEBAS A PARTIR DEL 14 DE JULIO DE 2017

1. Muestra Ne 1 - Carne envasada en bolsa sellada Meat Test2 26/01/01
(nombre de un producto en particular, caracteristica de la muestra)
2.
(fabricante, proveedor, cédigo de producto)
B ettt ettt sttt ettt ettt a e srnenane tees
(nombre de la empresa del cliente, documento de acompaiiamiento)
A e -
; (cantidad de la muestra y su masa, la fecha de recepcion de la muestra)

(niimero de registro de la muestra, fecha (s) de prueba)

6. pH; identificacion histologica

(1D, la conformidad de los cuales se prueban los productos de comiin acuerdo con el cliente)
7, Numero total de paginas: 1

Procedimiento de

Nombre del indicador Unidad de medida prueba Resultado de prueba
pH Un.pH Estandar autorizado 5,5 0,1
por el Estado P
51478-99
Nombre del Procedimient
indicador 0 de prueba Resultado de prueba
[Identificacion de Estandar Microestructura del tejido muscular: en las secciones
la composicion del |autorizado por transversales de la carne se detectan fracturas de la
producto (método el Estado |integridad de las fibras musculares transversales y se
histolégico) 19496- 2013, |conservan fragmentos de la estructura de los niicleos. Las
. fibras musculares estin claramente definidas. La
Estandar iy .
. coloracion es buena, uniforme.
autorizado por El teiid . I . di .
el Estado tejido conectivo y las capas intermedias grasas estan
31479- 2012 contenidos en la muestra en una pequeiia cantidad, no

tienen cambios visibles.




Foto 2 - Modo de congelacion de choque
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RESULTADOS DE LAS PRUEBAS A PARTIR DEL 14 DE JULIO DE 2017

1. Muestra No. 4 - Carne en una bolsa de polietileno Carne T1K 02/06/17

(nombre de un producto en particular, caracteristica de la muestra)

3.

(nombre de la empresa del cliente, doc

4.
5.

(fabricante, proveedor, codigo de producto)

iento)

to de ac

{4

(cantidad de la muestra y su masa, la fecha de recepcion de la muestra)

(nimero de registro de la muestra, fecha (s) de prueba)
6. pH; identificacion histologica

(ID, la conformidad de los cuales se prueban los productos de comiin acuerdo con el cliente)
1. Nimero total de paginas: 1

Nombre del indicador

Unidad de medida

Procedimiento de

prueba Resultado de prueba

pH un.pH Estandar autorizado 5,8=+0,1
por el Estado P
51478 - 99
Nombre del Procedimient
indicador 0 de prueba Resultado de prueba

Identificacion de Estandar Microestructura del tejido muscular: en las secciones
la composicién del |autorizado por transversales de la carne se detectan fracturas de la
producto (método el Estado integridad de las fibras musculares transversales y se
histoldgico) 19496- 2013, [conservan fragmentos de la estructura de los niicleos. Las
Estandar fibras musculares estin claramente definidas. La

autorizado por coloracion es buena, uniforme.
el Estado El t'efiido conectivo y las capas intermedias grasas estin
31479- 2012 contenidos en la muestra en una pequeiia cantidad, no

tienen cambios visibles.
Focos de microflora ausentes.




