
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

鳟鱼声学（AEF）速冻和普通速冻的过程

比对结果 
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1. T12 样本（AEF12 声学冷冻制度）  

产生了小冰块。大部分冰晶大小比食物肌纤维的直径小或者跟肌纤维

的直径一样。同时样本里不发现几个小块结合而出来的大冰晶。冰晶大部分

发现在肌束膜和肌内膜，或者在组织纤维，或者在组织组。重要的现象是组

织纤维内不出现形成的冰块，就减少破坏组织的可能性。同时也不出现肌纤

维膜的破坏（1 图），食物组织结构的破坏程度可算为微不足道。组织坚固

起来变成组织组是很明显的现象，其大部分是不足分离的肌内膜。单独不贴

合的冰块总含量占冷冻组织的 13%。 

 

 
 

1 图。T12 样本鳟鱼肌纤维的截面 

 



T 9 样本（速冻制度） 

无形状的中大冰块是很明显的。根据冰晶形状和大小，可以作出如下

结论：其中较大冰晶是单独的两三块结合而形成的。较大冰晶在肌束膜，部

分在肌内膜。其大小比冷冻组织纤维大得多。  

 

2 图。T9 样本鳟鱼肌纤维的截面。 

看到截面可以作出如下结论：几乎全部冷冻水在肌束膜，小部分在肌

内膜。形成的冰块也在组织纤维内。这种现象会导致肌浆和肌纤维膜结构的

部分破坏（2 图）。 如果评价肌肉组织损坏的地方，可以确定，该地方很

多，冷冻的肉大部分被破坏。单独冰块总数量（肌肉组织比重）孔隙率在肌

肉重量 34%范围内。 

AEF 声学冷冻和普通速冻制度的冷冻肉块比对测试 。 



1 图：AEF 声学制度 

 

 



 
 
 
 

 



2 图：速冻制度 

 
 
 

 



 


